Franzosische Fischsuppe 10,50 Frankischer Sauerbraten / KloB / Rotkohl 20,50

Hokkaido Kiirbis Cremesuppe 8,00 Schweinefilet im Speckmantel / Pilzsrahmsauce 21,00
Semmelknodel / Wirsing
Salatvariation 9,50
Hirschgulasch / Blaubeersauce 21,00
Ackersalat /gebratene Speckwiirfel / Croutons 9,50 gebratener Semmelklof3 / Rotkohl
Rote Bete Carpaccio / gebackener Ziegenkise 13,00 Kalbstafelspitz / Meerrettichsauce / 23,50
Kartoffelpiiree / Wirsing
Gegrillte Jakobsmuscheln / schwarzes Risotto 14,00
Kalbsleber / Salbeibutter / Marsalasauce 24,00
Triiffel Gnocchi / glacierte Karotten
Wiener Schnitzel / Bratkartoffeln / Salat 29,00
Spinatl / Schafskése / Blattsalat 16,50 o ) )
pinatiasagne / Sclalskase / Blalisalate Zweierlei Lamm / Kartoffelgratin / Ratatouille 33,00
Fil it Knoblauchk ide Hiiff
Triiffel Gnocchi / Blattsalate 16,50 (Filet mit Knoblauchkruste / sous vide Hifte)
Hokkaido Kiirbis Ravioli 16,50
Gemiiseteller/ Belugalinsen / Humus (vegan) 16,50
Bayrisch Creme / Rote Griitze 7,00
Mango Sorbet (vegan) 7,00
Lachsforelle / Kartoffelpiiree / Spinat 25,00 Schokoladen Canache 9.00
Doradenfilets / Tagliatelle / Ratatouille 25,00 Blaubeer Pfannkuchen / Vanilleeis 9.00
Dreierlei Edelfische / Parmesan Risotto / Fenchel 25,00 Dessertvariation ,.Schwanenteller” 12,00
Beilagenéinderungen berechnen wir mit 1,50 Euro Beilageninderungen berechnen wir mit 1,50 Euro

Bitte fragen Sie bei Unvertriiglichkeiten nach unserer Allergenliste und fragen den Service



